
saporidisile 

I ristoranti di  saporidisile   e l’Ente 

Parco del Fiume Sile presentano la  

nuova cartoguida del Touring Editore  

“Il Sile: fiume di risorgiva”. 

 

Il fiume che, assieme al Cagnan, sug-

gestionò Dante caratterizza la Marca 

Gioiosa ed il territorio che attraversa. 

 

In quattro serate la cucina trevigiana, tra 

tradizione ed innovazione, esalta  i 

sapori del territorio attraverso l’incontro 

di piatti tipici ed itinerari lungo il fiume. 
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saporidisile 

incontri enogastronomici 



Aperitivo di benvenuto con radicchio 
pastellato. 
 
 
ANTIPASTO 
 
Petto di màsaro in guazzetto su nido 
di polentina biancoperla. 
 
Involtino di radicchio alla pancetta 
croccante. 
 
 
PRIMI 
 
Risotto al radicchio rosso e salciccia 
bianca. 
 
Raviolo di batata di Zero Branco al 
burro fuso e ricotta fumè. 
 
 
SECONDI 
 
Guancetta di vitello alla trevisana 
con patate e radicchio ai ferri. 
 
 
DESSERT 
 
Sabbiosa con zabaione caldo. 
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